Vysledky projektu QK1710156:

Nove pristupy a metody analyzy pro zajisténi kvality, bezpecnosti a zdravotni
nezavadnosti syrid, optimalizace jejich vyroby a zefektivnéni procesu hygieny
a sanitace pri sou¢asném sniZeni zatéze zivotniho prostredi odpadnimi
vodami

Rok 2017:

NEMECKOVA L., HLAVACKOVA Z., SEBKOVA T., SMOLOVA J., STRMISKA V., HORACKOVA S.: Vliv sanitaénich

roztokli na kvasinky kontaminujici mlékarenské provozy a na jejich biofilmy. Mlékarské listy — zpravodaj
161, 28/2, (2017): 8—13.
http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2017/veda_161_s.8-13.pdf

GELBICOVA T., TEGEGNE H. A., TOMASTIKOVA Z., BARTOVA K., KARPISKOVA R.: Vyskyt a Sifeni bakterii
Staphylococcus aureus pii vyrobé extra tvrdého zrajictho syra. Mlékarské listy — zpravodaj 165, 28/6,

(2017) 16-20
http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2017/veda_165_s.16-20.pdf

SVIRAKOVA E., KYZNAR J., LoUPANCOVA K.: VyuZiti metody LAMP pro rychlou detekci patogennich
mikroorganismil v potravinai'ské a klinické praxi. Mlékarské listy — Zpravodaj 164, 28/5, (2017): 31-38
http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2017/veda_164_s.31-38.pdf

MOUDRA K., PACHLOVA V., CERNIKOVA M., SOPIK T., BUNKA F.: The combined effects of fat content, calcium

chloride, and coagulant concentration on the development of cheese curd structure. International Dairy

Journal 73 (2017): 92-97
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0958694617301279

PACHLOVA V., CHAROUSOVA Z., SOPIK T.: Effect of milk origin on proteolysis and accumulation of biogenic
amine during ripening of Dutch-type cheese. Potravindrstvo — Slovak Journal of Food Sciences 11/1
(2017): 363-367

http://www.potravinarstvo.com/journal 1/index.php/potravinarstvo/article/view/741/pdf

Prezentace — KYZNAR J., SVIRAKOVA E.: Charakterizace a identifikace zdravotné i technologicky rizikovych
bakterii Asaia spp. izolovanych z kontaminovanych nealkoholickych népoji. XXVI. Tomaskovy dny
mladych mikrobiologti 2017, 08. — 09.06.2017, Brno, CR.

Prezentace — SVIRAKOVA E., KYZNAR J., PURKRTOVA S., KARPISKOVA R., JELINKOVA M., FELSBERG J.:
Identification of healthy and technologically hazardous Asaia spp., isolated from food products nad
production environment, using genotypic and phenotypuic methods. 7th Congress of European
Microbiologists FEMS 2017, 09. — 13.07.2017, Valencia, Spain.

Prezentace — GELBICOVA, T., TOMASTIKOVA, Z., PIETZKA, A., RUPPITSCH, W., KARPISKOVA, R.: Incidence of
Listeria monocytogenes in retailed cheeses and characterization persistent strains in two Czech producers.
FEMS 2017, 7th Congress of European Microbiologists, 09. — 13.07.2017, Valencia, Spain.

Prezentace — SVIRAKOVA E., KYZNAR J.: Charakterizace a identifikace bakterii Asaia spp. izolovanych z
kontaminovanych nealkoholickych ndpoji. Seminaf CSSM, komise Potravindfské mikrobiologie,
Mikrobiologie potravin. 22. — 23.09.2017, Pardubice, CR.



Rok 2018:

PACHLOVA V., BUNKOVA L., PURKRTOVA S., NEMECKOVA 1., HAVLIKOVA S., PUREVDORJ K., BUNKA F.:

Contaminating microorganisms in quark-type cheese and their capability of biogenic amine production.

Int. J. Dairy Technol. 71 (2018): 1018-1022
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/abs/10.1111/1471-0307.12524 DOI: 10.1111/1471-0307.12524
EID: 2-s2.0-85054622062 WOS: 000446835200022

GELBICOVA T., TEGEGNE H.A., FLORIANOVA M., KOLACKOVA 1., KARPISKOVA R.: Vlastnosti kmenu
Staphylococcus aureus u pracovniku potravinaiskych podnikii. Epidemiologie, Mikrobiologie, Imunologie
(2018) 67, 4, 161-165

https://www.prolekare.cz/casopisy/epidemiologie/2018-4-12/vlastnosti-kmenu-i-staphylococcus-aureus-i-u-pracovniku-

potravinarskych-podniku-107026

WOS: 000455791100002

NEMECKOVA L., CHRAMOSTOVA J., KLIMESOVA M., NEJESCHLEBOVA L., SMOLOVA J., HAVLIKOVA §S.,
ROUBAL P.: Kultivacni metoda pro stanoveni Gram-negativnich aerobnich bakterii v syrovém mléce.
Milékarské listy — zpravodaj 29/4, 169 (2018): 8—12

http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2018/168-169/veda_169_s.8-12.pdf

SVIRAKOVA E., NEMECKOVA L, FELSBERG J.: Ndvrh pracovniho postupu izolace celkové bakteridlni DNA
z dohtivanych syra. Mlékarské listy — zpravodaj 168, 29/3 (2018): 16-23
http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2018/168-169/veda_168_s._16-23.pdf

Certifikovana metodika — NEMECKOVA, 1., KLIMESOVA, M., NEJESCHLEBOVA, L., SMOLOVA, J., HAVLIKOVA,
S., ROUBAL, P.: Metodika stanoveni Gram-negativnich aerobnich bakterii v syrovém mléce. Certifikovana
metodika QK1710156-CM1: Uplatnéno u: Ceskomoravsky svaz mlékdrensky, z.s. 19.09.2018. Cislo

osv&dceni: SVS/2018/138170-G.
http://www.vumlekarensky.cz/upload/soubory/metodiky/qk1710156_cm1.pdf

Prezentace — NEMECKOVA L, SMOLOVA J., MiCHOVA-TURONOVA H., BIALASOVA K., HAVLIKOVA §.,
HORACKOVA S.: Metody testovani ucinnosti sanita¢nich roztokli vici technologicky nezddoucim
mikroorganismiim a jejich biofilmim. Konference: Ml€ko a syry, 25.01.2018, Praha, CR.

Prezentace a piispévek ve sborniku — HANKOVA M., KOVACIKOVA S., KRUZIK V., CiZKOVA H.: VyuZiti plynové
chromatografie s olfaktometrickym detektorem pro predikci trvanlivosti a identifikaci pfi¢in smyslovych
vad mlé¢nych vyrobki. Konference: Mléko a syry, 25.01.2018, Praha, CR. Sbornik CELOSTATNI
PREHLIDKY SYRU 2018, Vysledky piehlidek a sbornik piispévkil konference Mléko a syry, 79-84.

ISBN 978-80-7592-030-0

Poster a piispévek ve sborniku — KYZNAR J., LOUPANCOVA K., SVIRAKOVA E.: Riistovd aktivita technologicky
nebezpecnych bakterii v modelovém systému sladké syrovatky. Konference: Mléko a syry, 25.01.2018,
Praha, CR. Sbornik CELOSTATNI PREHLIDKY SYRU 2018, Vysledky piehlidek a sbornik piispévka
konference Mléko a syry, 149—-154. ISBN 978-80-7592-030-0

Poster a piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., KUSTKOVA A., JELINKOVA M., FELSBERG J.: Izolace celkové
bakteridlni DNA ze syra s dohfivanou syfeninou pro ndslednou molekuldarné biologickou analyzu.
Konference: MIéko a syry, 25.01.2018, Praha, CR. Sbornik CELOSTATNI PREHLIDKY SYRU 2018,
Vysledky piehlidek a sbornik piispévki konference Mléko a syry, 155-159. ISBN 978-80-7592-030-0

Poster a p¥ispévek ve sborniku — PACHLOVA V., BUNKOVA L., RoOJiCKOVA K., MOUDRA K.: Vliv obsahu tuku
na vybrané parametry zrajictho syra. Konference: Mléko a syry, 25.01.2018, Praha, CR. Sbornik
CELOSTATNI PREHLIDKY SYRU 2018, Vysledky piehlidek a sbornik piispévkii konference Mléko a
syry, 183—188. ISBN 978-80-7592-030-0



Prezentace a prispévek ve sborniku — NEMECKOVA 1., HANUS O., KLIMESOVA M., ELICH O., KAVKOVA M.,
ROUBAL P.: Véda a vyzkum pro potieby prvovyroby a zpracovateli mléka s dirazem na kvalitu a
bezpecnost mléénych vyrobki. Konference: VII. odbornd konference se zahrani¢ni ucasti, Krométizské
mlékaiské dny 2018, 03.-04.10.2018, Krométiz. Sbornik: Krométizské mlékarské dny 2018; Sbornik
prednasek ze VII. odborné konference, str. 107-112

Prezentace — NEMECKOVA L., SMOLOVA J., HAVLIKOVA S.: Metodické moZnosti pro testovani Ucinnosti

sanitacnich roztoki viici rizikovym mikroorganismim. Konference: XXI. DEN VUM, 19.04.2018, Praha
https://www.milcom-as.cz/upload/soubory/obrazky/cicvarek/praha/2018/den_vum/2018_-_05_-
_metodicke_moznosti_pro_testovani_ucinnosti_sanitacnich_roztoku_vuci_rizikovym_mikroorganismum_(n%C4%9Bme%C4%8Dkov%C3%A1).pdf

Piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., KYZNAR J., KOCOVA J: Citlivost technologicky nebezpeénych kment
Gluconobacter spp. a Kozakia sp. k primyslovym sanitaénim prostfedkim. Konference: XLVIIIL.
Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dvlr u Bystfice nad Pernstejnem,
28.-30.05.2018. Shornik prispévku XLVIII. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin,
str. 79—-83, ISBN 978-80-7592-029-4

Piispévek ve sborniku — HANKOVA M., KrRUZiK V., CiZKOVA H.: Optimalizace a ovéfeni metody plynové
chromatografie s olfaktometrickym detektorem pro hodnoceni viné syrovatky. Konference: XLVIII.
Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dviir u Bystfice nad PernStejnem,
28.-30.05.2018. Shornik prispévkit XLVIII. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin,
str. 84—88, ISBN 978-80-7592-029-4

Prispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., KYZNAR J., PURKRTOVA S., FELSBERG J.: Druhov4 identifikace izoldtd
Asaia spp. pochdzejicich z primyslové vyrobenych kontaminovanych nealkoholickych ochucenych ndpoju.
Konference: XLVIII. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dvlr u Bystfice
nad PernStejnem, 28.-30.05.2018. Sbornik prispevkit XLVIII. Symposium o novych smérech vyroby a
hodnoceni potravin, str. 162—166, ISBN 978-80-7592-029-4

Abstrakt ve sborniku — LOUPANCOVA K., KYZNAR J., HRUBA M., SVIRAKOVA E.: VyuZiti molekuldrné
biologické metody LAMP v potravinaistvi. Konference: XXVII. konference mladych mikrobiologl
Tomaskovy dny 2018, Masarykova universita, Brno, 07.-08.06.2018. V: Sbornik abstraktt, str. 40. ISBN
978-80-210-8585-5.

Prezentace — KARPISKOVA R.: VyuZiti typizacnich metod ke kontrole sanitace a hygieny v potravinafskych
provozech. Konference: Mikrobiologicky seminaf Biolng, s.r.o., 14.06.2018 Brno.

Poster — SVIRAKOVA E., KOCOVA J., KYZNAR J.: Technologically hazardous Gluconobacter spp. and Kozakia
sp. strains as frequent microbial contaminants of industrial non-alcoholic beverages produced on aqueous
bases. 26th International ICFMH Conference — Food Micro 2018, Freie Universitidt Berlin, Berlin,
Germany, 03.-06.09.2018. V: Scientific Programme — Poster Exhibition, Topic D: Impact of interventions
during food production on microbial biodiversity, str. 62 (poster P4.80)

Poster a abstrakt ve sborniku — SMOLOVA J., NEMECKOVA I., TURONOVA H.: Optimization of confocal
microscopy for visualization and quantification of yeast biofilm Konference: 5th World Congress on
Microbial Biotechnology, 17.—18.09.2018, Lisbon, Portugalsko. Sbornik abstrakt str. 36.

Pispévek ve sborniku — LOUPANCOVA K., KYZNAR J., SVIRAKOVA E.: Citlivost technologicky neZadoucich
bakterii octového kvaSeni k sanitacnim prostfedkiim pouZivanym v ndpojaiském primyslu. Konference:
20. celostdtna Studentskd vedeckd konferencia s medzindrodnou iicastou 07.11.2018, ,,Chémia a
technoldgie pre Zivot®, Bratislava, SK, 07.11.2018. str. 409-410 STU Bratislava, FCHPT, 2018. ISBN 978-
80-89597-99-4



Rok 2019:

SKLENICKOVA K. KOLOUSEK D., RUZICKOVA 1., SVIRAKOVA E.: Vyuziti zeolitd pfi chovu ryb a jejich vliv na
chemické a mikrobiologické aspekty vody. Chemické listy. 113, 12 (2019): 751-756.

http://www.chemicke-listy.cz/ojs3/index.php/chemicke-listy/article/view/3508/3452
WOS: 000502333500008

Uzitny vzor: BUNKOVA L., PACHLOVA V., NEMECKOVA L, BUNKA F.: Pffrodni syr holandského typu se
snizenym obsahem biogennich amint. Ufad priamyslového vlastnictvi. Cislo piihlasky: 2019-36656, &islo
dokumentu: 33332. MPT: A23C19/068 (2006.01), C12N1/20 (2006.01), C12R1/245 (2006.01), CPC:

A23C19/068, C12N1/20, C12R1/245, A23C2220/20 Datum zédpisu: 25.10.2019.
https://isdv.upv.cz/doc/FullFiles/UtilityModels/FullDocuments/FDUMO0033/uv033332.pdf

Workshop: KARPISKOVA R., NEMECKOVA L., GELBICOVA T., PELIKANOVA J., SVIRAKOVA E., STRNADOVA D.:
Workshop k projektu QK1710156: Kontrola hygieny prostfedi a bezpecnosti vyrobkil v mlékarenskych
provozech. 13.06.2019 VUVL Brno

VSechny ptedndsky jsou dostupné na adrese: http://www.vumlekarensky.cz/vyzkum/projekty.html

Prezentace a piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., BAMBASOVA L., LOUPANCOVA K.: Aplikace metody
LAMP v potravinéistvi. Konference: XLIX. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin,
Skalsky Dviir u Bystfice nad PernStejnem, 27.-29.05.2018. Sbornik prispévki XLIX. Symposium o novych
smerech vyroby a hodnocenti potravin, s. 56—62.

Poster a piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., LOUPANCOVA K., BAMBASOVA L.: Tolerance nezadoucich
potravinovych izolath k vnéjSim kultivaénim faktorim. Konference: XLIX. Symposium o novych smérech
vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dvir u Bystifice nad Pernstejnem, 27.—29.05.2018. Sbornik

prispevkit XLIX. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, s. 140-145.

Prezentace — BAMBASOVA L., LOUPANCOVA K., SEDLACKOVA S., SVIRAKOVA E.: Detekce biofilmi u octovych
bakterii. Konference: XXVIII. Tomdskovy dny mladych mikrobiologii, MU, Brno, 06.06.2019

Poster — SVIRAKOVA E., HRUBA M., LOUPANCOVA K.: Application of the LAMP method for food pathogens
detection. Konference: 8th Congress of European Microbiologists — FEMS 2019, Glasgow, UK, 07.-11.07.2019

Abstrakt ve sborniku — GELBICOVA T., POSPISILOVA L., FLORIANOVA M., KARPISKOVA R.: Komparativni
analyza rezistence k dezinfekénim prostiedkiim a t€Zkym kovim u izolath L. monocytogenes z potravin a
jinych zdroji. Konference: 28. kongres Ceskoslovenskej spolognosti mikrobiologickej, 18.-21.09.2019,
Tatranské Matliare, Slovensko, In: Shornik 28. kongres Ceskoslovenskej spolocnosti mikrobiologickej, s. 43.
ISBN 978-80-973411-0-7.

Poster a abstrakt ve sborniku — BUNKOVA L., PUREVDORJ K., BENES S., BERCIKOVA L., DLABAJIOVA A., PLEVA
P., BUNKA F.: Food-Important Microorganisms and their ability to degrade biogenic amines. Konference: 28.
kongres Ceskoslovenskej spolo¢nosti mikrobiologickej, 18.-21.09.2019, Tatranské Matliare, Slovensko, In:
Shornik 28. kongres Ceskoslovenskej spolocnosti mikrobiologickej, s. 93. ISBN 978-80-973411-0-7.

Poster a abstrakt ve sborniku — PUREVDORJ K., BUNKOVA L., PISTEKOVA H., CECHOVA E., BLAHOVA J., BUNKA
F., GONCALVES DOS SANTOS M. T. P.: Decarboxylase Activity of microorganisms isolated from Kefir.
Konference: 28. kongres Ceskoslovenskej spolo¢nosti mikrobiologickej, 18.-21.09.2019, Tatranské Matliare,
Slovensko, In: Shornik 28. kongres Ceskoslovenskej spolocnosti mikrobiologickej, s. 131. ISBN 978-80-
973411-0-7.

Prezentace a piispévek ve sborniku — BAMBASOVA L., SEDLACKOVA S., SVIRAKOVA E.: Detekce tvorby biofilmt
u octovych bakterii v primyslu vyroby nealkoholickych ndpoji. Konference: 21. celoslovenské Studentské
védecké konference s mezinarodni ucasti pod ndzvem "Chémia a technoldgie pre zivot*“.06.11.2019. FCHPT
STU, Bratislava. Sbornik recenzovanych piispévkl z 21. celoslovenské Studentské védecké konference s

s 2V

mezindrodni ucasti pod ndzvem "Chémia a technoldgie pre Zivot, s.333-334
https://www.uiam.sk/~oravec/svk/e_zbornik_svk_2019.pdf



Prednasky na univerzité — SVIRAKOVA E.: ZvySovéni zdravotni bezpednosti a jakosti nealkoholickych ndpojii
s vyuzitim modernich 1 klasickych metod (1/3): Identifikace a charakterizace zdravotné 1 technologicky
nezadoucich bakterii Asaia spp. izolovanych z nealkoholickych ndpojii. ZvySovani zdravotni bezpecnosti
a jakosti nealkoholickych ndpojui s vyuzitim modernich i klasickych metod (2/3): ZjiStovani citlivosti
technologicky nezadoucich bakterif k sanitacnim prostiedkim pouzivanym v systému CIP v ndpojarském
pramyslu. ZvySovani zdravotni bezpecnosti a jakosti nealkoholickych ndpoji s vyuZitim modernich i
klasickych metod (3/3): Zjistovani citlivosti technologicky nezddoucich bakterii k sanitacnim prostfedkiim
pouZzivanym v systému CIP v ndpojaiském pramyslu — pokracovani. Tvorba a detekce biofilml u
nezadoucich bakterii. Trojice predndsek na univerzite. Pokroky v teorii a instrumentaci analytickych
metod, KALCH FCHT UPA, Pardubice, 11.10.2019.



Rok 2020:

JANCOVA P., PACHLOVA V., CECHOVA E., CEDIDLOVA K., SERA J., PISTEKOVA H., BUNKA F., BUNKOVA L.:

Occurrence of biogenic amines producers in the wastewater of the dairy industry. 2020, Molecules, 25, 21
https://www.mdpi.com/1420-3049/25/21/5143 DOI: 10.3390/molecules25215143
EID: 2-52.0-85095961611 WoS: 589220000001

SALEK R.N., CERNIKOVA M., LORENCOVA E., PACHLOVA V., KUROVA V., SENKYROVA J., BUXKA F.: The
impact of Cheddar or white brined cheese with various maturity degrees on the processed cheese

consistency: A comparative study. 2020, International Dairy Journal, Volume 111, December 2020,

104816
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0958694620301862 DOI: 10.1016/j.idairyj.2020.104816
EID: 2-52.0-85089558468 WoS: 577509700001

HANKOVA M., MATUROVA K., CiZzKOVA H.: GC-MS/O for the characterization of odours from cheese-

production wastewater: A case study. 2020, Water Science and Technology, 82, 11, 2482-2490
https://iwaponline.com/wst/article/82/11/2482/77906/GC-MS-O-for-the-characterization-of-odours-from
DOI: 10.2166/wst.2020.513

NEMECKOVA 1., HAVLIKOVA S., SMOLOVA J.: Psychrotrofni mikroorganismy jako producenti neZadoucich
enzymu v syrovatce pro dal§i potravindiské zpracovani. 2020, Mlékarské listy — zpravodaj, 31, 2, 9—13.
http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2020/veda_179_2.pdf

NEMECKOVA L., HAVLIKOVA S., SMOLOVA J., HYRSLOVA L.: Screening na mikrobidlni kontaminaci v soli a
ochucujicich sloZkach pro mlécné vyrobky. 2020, Miékarské listy — zpravodaj, 31, 5, 6-11.
http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2020/veda_182_2.pdf

HANKOVA M., CiZKOVA H.: Sensory active substances causing off-odour in liquid whey during storage. 2020,

Potravindrstvo, 14, 28.09.2020, 729-734
https://potravinarstvo.com/journal 1/index.php/potravinarstvo/article/view/1324/1487 DOI: 10.5219/1324

SNEBERGROVA J., HANKOVA M., CIZKOVA H.: Zmény viné suseného mléka béhem skladovani. 2020, VyZiva
a potraviny, 75, 4, 94-96
https://www.vyzivaspol.cz/vyziva-a-potraviny-4-2020/

Workshop — SVIRAKOVA E., NEMECKOVA 1., HANKOVA M., KARPISKOVA R., BUNKOVA L., PELIKANOVA J.,
KOPACEK J.: Organizace odborného workshopu Nové pfistupy a metody analyzy pro zvySeni kvality,
bezpecnosti a zdravotni nezdvadnosti mlékarenskych vyrobkii. Workshop v ramci projektu QK1710156
(program “ZEME”), s finanéni podporou MZe/NAZV. Datum konani 01.10.2020, workshop se konal

elektronicky.
http://www.vumlekarensky.cz/vyzkum/projekty.html

Piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., BAMBASOVA L., KRUPINSKY J.: Detekce biofilmi u neZadoucich
bakterii izolovanych z prostiedi syratskych soloven. Celostdtni prehlidky syrit 2020 - Vysledky ptehlidek

a sbornik ptispevkl konference Mléko a syry, 169—174. ISBN: 978-80-7592-076-8
https://cps.vscht.cz/files/uzel/0055707/0003~~K07KL8rLzZHY OCDYyMDIAAA .pdf?redirected

Prispévek ve sborniku — JANCOVA P., CEDIDLOVA K., BUNKOVA L.: Vyskyt dekarboxyldza-pozitivnich
mikroorganizmi v odpadnich vodich z mlékarenského primyslu. Celostdtni prehlidky syrii 2020 -

Vysledky pifehlidek a sbornik piispévkil konference Mléko a syry, 129-134. ISBN: 978-80-7592-076-8
https://cps.vscht.cz/files/uzel/56263/0001~~K07KL8rLzZHYOCDYyMDIAAA .pdf?redirected

Piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., LOUPANCOVA K., BAMBASOVA L.: Vyskyt neZzadoucich bakterii v
prostredi syrafskych soloven. Konference: Ml¢ko a syry, 23.01.2020, Praha. Sbornik: CELOSTATNI
PREHLIDKY SYRU 2020, Vysledky ptfehlidek a sbornik ptispévka konference Mléko a syry, 108—113.

ISBN: 978-80-7592-076-8
https://cps.vscht.cz/files/uzel/56263/0001~~K07KL8rLzZHYOCDYyMDIAAA .pdf?redirected



Prispévek ve sborniku — HANKOVA M., MATUROVA K., CizkovA H.: Hodnoceni senzorickych vlastnosti
odpadnich vod syrarny. Sbornik ptispévki z 1. rocniku konference Food technology, food quality - Nové

trendy v tichové potravin,103—110, ISBN: 978-80-7592-061-4
https://ukp.vscht.cz/files/uzel/0052310/0001~~CO7KL807vDZbwcjAyAAA .pdf?redirected

Piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., BAMBASOVA L.: Riziko tvorby biofilmii octovych bakterii u
nealkoholickych ndpojt. Sbornik piispévkil z 1. rocniku konference Food technology, food quality - Nové

trendy v tichove potravin, 152—161. ISBN: 978-80-7592-061-4
https://ukp.vscht.cz/konference

Prispévek ve sborniku — PACHLOVA V., ADAMEK R., BUNKOVA L.: MoZnosti sniZeni obsahu biogennich aminti

v syrech. Sbornik XLVI. konference o jakosti potravinovych surovin. 141-148. ISBN: 978-80-7509-714-9
https://is.mendelu.cz/dok_server/slozka.pl?id=110657

Rok 2021:

GELBICOVA T., KORENA K., POSPISILOVA L., STRAKOVA N., KARPISKOVA R.: Dissemination and
characteristics of Klebsiella spp. at the processed cheese plant. Czech Journal of Food Sciences, 2021, 39,

2, 113-121.
EID: 2-52.0-85109091420 WOS: 000646033000007
Odkaz: https://www.agriculturejournals.cz/web/cjfs.htm?type=article&id=232_2020-CJFS DOI: 10.17221/232/2020-CJFS

LAZARKOVA Z., SOPIK T., TALAR J., PUREVDORJ K., SALEK R. N., BUNKOVA L., CERNIKOVA M., NOVOTNY M.,
PACHLOVA V., NEMECKOVA 1., BUNKA F.: Quality evaluation of white brined cheese stored in cans as
affected by the storage temperature and time. International Dairy Journal, Volume 121, October 2021,

105105.
EID: 2-s2.0-85109199510 WOS: 000709469600007
Odkaz: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0958694621001333 DOI: 10.1016/j.idairyj.2021.105105

ADAMEK R., PACHTOVA V., SALEK R. N., NEMECKOVA 1., BUNKA F., BUNKOVA L.: Reduction of biogenic
amine content in Dutch-type cheese as affected by the applied adjunct culture. LWT - Food Science and

Technology, 152 (2021), 112397.
EID: 2-52.0-85114107664 WOS: 000700360500006
Odkaz: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643821015504?via%3Dihub DOI: 10.1016/j.1wt.2021.112397

MISKOVA Z., SALEK R. N., KRENKOVA B., KUROVA V., NEMECKOVA 1., PACHLOVA V., BUNKA F.: The effect

of k- and 1-carrageenan concentrations on the viscoelastic and sensory properties of cream desserts during

storage. LWT - Food Science and Technology, 145 (2021) 111539
EID: 2-s2.0-85104673184 WOS: 000663734400007
Odkaz: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643821006927 DOI: 10.1016/j.1wt.2021.111539

NEMECKOVA 1., TRESLOVA S., LESKOVA E.: Vyvoj metody pro testovani t¢innosti sanitaénich roztokt proti
biofilmlm. Mlékarské listy - zpravodaj, 187, 32/4 (2021), 9-14
Odkaz: http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2021/veda_187_3.pdf

KARPISKOVA R., GELBICOVA T., KALOVA A., SVIRAKOVA E., BUNKOVA L., NEMECKOVA I.: Mikrobiom népojt
ze sladké syrovatky. Mlékarské listy - zpravodaj, 189, 32/6 (2021), 23-27
Odkaz: http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2021/veda_189_5.pdf

Certifikovana metodika — SVIRAKOVA E., NEMECKOVA IRENA, BUNKOVA L.: Detekce potravinatsky
nezadoucich bakterii v procesech zpracovani syrovétky s vyuZitim molekuldrné biologické metody LAMP
(QK1710156-CM3). ISBN 978-80-7592-101-7. ISBN 978-80-7592-101-7. Uplatnéno: Ceskomoravsky
svaz mlékarensky z.s., 18.11.2021. Uznédna Stitni veterinarni spravou dne 14.12.2021. Osvédceni ¢islo:
SVS/2021/155700-A.

Odkaz: https://www.vumlekarensky.cz/upload/soubory/metodiky/QK1710156_CM3.pdf



Certifikovana metodika — NEMECKOVA I, TRESLOVA S., LESKOVA E., SVIRAKOVA E., KARPISKOVA R.:
Metodika testovani ﬁéinno§ti sanitacnich roztokl proti biofilmim (QK1710156-CM2). ISBN 978-80-
88390-03-9. Uplatnéno v Ceskomoravsky svaz mlékdrensky z.s., 11.11.2021. Uzndna dne 24.11.2021.

Osvédcent ¢islo: SVS/2021/140480-A
Odkaz: https://www.vumlekarensky.cz/upload/soubory/metodiky/QK1710156_CM2.pdf

Prezentace a piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., KYZNAR J.: Vyskyt potravindisky nezddoucich bakterii
rodu Asaia v nealkoholickych nipojich. Konference: Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni
potravin CzechFoodChem 2021, 24.-26.05.2021 (on-line). Sbornik: Symposium o novych smérech vyroby
a hodnoceni potravin CzechFoodChem 2021, s. 53-58

Poster a piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., LEOVA H. T.: Tolerance potravinafsky neZzddoucich bakterii
Escherichia coli a Klebsiella pneumoniae k chloridu sodnému. Konference: Symposium o novych smérech
vyroby a hodnoceni potravin CzechFoodChem 2021, 24.-26.05.2021 (on-line). Sbornik: Symposium o
novych smérech vyroby a hodnoceni potravin CzechFoodChem 2021, s. 84-88

Poster a prispévek ve sborniku — HANKOVA M., NEMECKOVA 1., TRESLOVA S., CiZKovA H.: Analyza
senzoricky aktivnich latek pafenych syrti s vyuZitim metody SPME/GC/MS/O. Konference: Symposium o
novych smérech vyroby a hodnoceni potravin CzechFoodChem 2021, 24.—26.05.2021 (on-line). Sbornik:
Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin CzechFoodChem 2021, s. 104—-108

Poster a prispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E.: BUNKOVA L.: Microbiological risk associated with the
occurrence of Asaia lannensis in non-alcoholic beverages. BIOTECH 2020 & 8th Czech-Swiss Symposium
with Exhibition, Prague, Czech Republic, 16.-19.06.2021. Sbornik s. 102-103

Prezentace — LEOVA H. T.: Tolerance potravindisky neZadoucich bakterii Escherichia coli a Klebsiella
pneumoniae k chloridu sodnému s vyuzitim laboratorniho bioreaktoru RTS-8. Studentskd védecka
konference, FPBT VSCHT Praha, Praha, 02.12.2021.

Rok 2022:

SVIRAKOVA E., LOUPANCOVA K., NEMECKOVA L.: Aplikace metody LAMP pro detekci nezddoucich bakterii

v syrovatce. Chemické listy (2022), 116, 11, 693—699
EID: 2-s2.0-85142150228 WOS: 000911160100008
Odkaz: http://www.chemicke-listy.cz/ojs3/index.php/chemicke-listy/article/view/4156/4085 DOI: 10.54779/chl120220693

KUROVA V., SALEK R.N., VASINA M., VINKLAROVA K., ZALESAKOVA L., GAL R., ADAMEK R., BUNKA F.: The
effect of homogenization and addition of polysaccharides on the viscoelastic properties of processed cheese

sauce. Journal of Dairy Science (2022), 105, 6563-6577
EID: 2-52.0-85134288822 WOS: 000834618400014
Odkaz: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0022030222003721?via%3Dihub DOI: 10.3168/jds.2021-21520

NEMECKOVA L., TRESLOVA S., LESKOVA E.: Mikrobidlni kontaminanty syraiskych plachetek v syraiské praxi.
Mlékarské listy — zpravodaj (2022), 193, 33/4: 1-6.
http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2022/veda_193_1.pdf

Poster a piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., LOUPANCOVA K..: Detekce potravindisky nezddoucich bakterii
ve sladké syrovatce s vyuzitim molekuldrné-biologické metody LAMP. Konference: MlIéko a syry
27.01.2022, VSCHT Praha, on-line. Sbornik: CELOSTATNI PREHLIDKY SYRU 2022, Vysledky
ptehlidek a sbornik ptispévkl konference Mléko a syry, str. 65-70. ISBN 978-80-7592-142-0

Prezentace a piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., LEOVA H.T.: Vyskyt halotolerantnich bakterii Escherichia
coli a Klebsiella pneumoniae v prostiedi syraiskych soloven. Konference: Mléko a syry 27.01.2022,
VSCHT Praha, on-line. Sbornik: CELOSTATNI PREHLIDKY SYRU 2022, Vysledky piehlidek a sbornik
prispévkil konference Mléko a syry, str. 59-64. ISBN 978-80-7592-142-0



Poster a piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., KRUPINSKY J.: Tolerance nezadoucich octovych bakterif ke
kyseliné octové ve vazbé na pramyslovou vyrobu nealkoholickych ndpoji. Konference: 2. roénik
konference Food technology, food quality. Nové trendy v tichové potravin 22.02.2022. Sbornik pifispévki
2. ro¢nik konference Food technology, food quality Nové trendy v dchové€ potravin, str 183—190. ISBN
978-80-7592-125-3

Poster a piispévek ve sborniku — SVIRAKOVA E., BUNKOVA L.: Mikrobiologické i chemické riziko vyskytu
nezadoucich bakterii Asaia lannensis v nealkoholickych ndpojich. Konference: 2. ro¢nik konference Food
technology, food quality. Nové trendy v tchové potravin 22.02.2022. Sbornik piispévka 2. roénik
konference Food technology, food quality Nové trendy v tichov€ potravin, str 191-197. ISBN 978-80-
7592-125-3

Prezentace — KARPISKOVA R., GELBICOVA T.: Listeria monocytogenes a pafené syry. Konference: Aktudlni
problematika mikrobiologie potravin 2022, 07.—08.02.2022, Praha.

Rok 2023:

Workshop — XXV. DEN VUM 2023, Praha Zemé&délské muzeum, 27.04.2023.

Zde prezentovdna prednaska: NEMECKOVA I, TRESLOVA S. A KOL.: Nezddouci mikroorganismy v
mlékdrenstvi — rezistence, perzistence a zdroje kontaminace.

Rok 2024:

Prezentace a piispévek ve sborniku abstrakti — NEMECKOVA L., TRESLOVA S.: NeZddouci mikroorganismy v
mlékdrenstvi — rezistence, perzistence a zdroje kontaminace. Ostatni — PP prezentace, sbornik abstraktii.
Konference: MLEKO a SYRY, 25.01.2024, Praha. Sbornik abstraktu str. 6.



