Vysledky projektu QK1910024:

Vyuziti enzymatického a probiotického potencialu mikroorganismu k vyvoji
novych a zvyseni kvality a trvanlivosti stavajicich mlecnych a pekarenskych

vyrobku.
Rok 2019:
Publikace:
KAVKOVA M., DRAB V.: Funk¢ni vlastnosti bakterii mlééného kvaseni. Mlékarské listy — zpravodaj 176, 30/5,
(2019): 4-17.

Odkaz: http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2019/veda_176_2_s.4-7.pdf

BAZALOVA O., CIHLAR J.: Stanoveni druhii mikroorganismti pomoci HRM RT-PCR. Mlékarské listy —
zpravodaj 176, 30/5, (2019): 7-11.

Odkaz: http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2019/veda_176_3_s.7-11.pdf

DLOUHA Z., KAVKOVA M.: Sbirka mlékarenskych a pekarenskych kontaminanti — CCDBC. Mlékarské listy —

zpravodaj 177, 30/6 (2019): 7-11.
Odkaz: http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2019/veda_177_2_s.7-11.pdf

Ostatni vysledky:

Poster — BOTVYNKO A., STETINA J.; CURDA L.: Enzymatic synthesis of galactooligasaccharides using
commercial [-galactosidases, Poster 6th EPNOE International Polysaccharide Conference. 21.—
25.10.2020, Aveiro, Portugalsko.

Rok 2020:

Publikace:

CURDA L., KUMHEROVA M., STETINA, J.: Enzymov4 syntéza galaktooligosacharidii z laktosy. 2020, Mlékai'ské
listy — Zpravodaj, 31, 6, 17-19
Odkaz: http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2020/veda_183_4.pdf

Ovérend technologie:

DRAB V., KAVKOVA M., SLEGR J.: Pafeny syr typu kaskaval obsahujici bioaktivni litky. Ovéfeno v: Mlékdrna
Olesnice, a.s., a doloZeno smlouvou ze dne 04.11.2020

Uzitny vzor:
DRAB V., FOREIT J., BAZALOVA O.: Pafeny zrajici syr s obsahem tuku v susin¢ 30 az 50 % zrajici plisobenim

pregastrickych esteraz. Utad primyslového vlastnictvi. Cislo pfihlasky: 2020-37494, ¢&islo dokumentu:

34085. MPT: A23C19/04, A23C19/068, A01J25/00. Datum zdpisu: 16.06.2020.
Odkaz: https://isdv.upv.cz/doc/FullFiles/UtilityModels/FullDocuments/FDUMO0034/uv034085.pdf

Ostatni vysledky:

Piispévek ve sborniku — BOTVYNKO A., ZHEREPA V., STETINA, J., CURDA L.: VyuZiti komerénich enzymi
pro syntézu galaktooligosacharidu. 2020, Celostdtni prehlidky syru 2020 - Vysledky prehlidek a sbornik
prispevkit konference Mléko a syry, 144—147. ISBN: 978-80-7592-076-8

Odkaz: https://cps.vscht.cz/organizace/soubory

Prispévek ve sborniku — MARHONS S., CURDA L., STETINA J.: Modifikace mlé¢nych bilkovin mikrobidlni

transglutaminasou. 2020, Celostdtni prehlidky syrii 2020 - Vysledky prehlidek a sbornik prispévki

konference Mléko a syry, 65-70. ISBN: 978-80-7592-076-8
Odkaz: https://cps.vscht.cz/organizace/predchozi-rocniky/cps2020



Poster — MARHONS S., STETSENKO V., STETINA J., CURDA L.: Effect of Temperature on Properties of Microbial
Transglutaminase Treated Acid Milk Gels. ISEKI-e-conference on "Food Quality and Texture in
Sustainable Production and Healthy Consumption", 18.—19.11.2020

Rok 2021:
Publikace:

KAVKOVA, M.; CIHLAR, J.; DRAB, V.; BAR, L.: Differentiation of Penicillium roqueforti from Closely Related

Species Contaminating Cheeses and Dairy Environment. Fermentation 2021, 7, 222.
EID: 2-52.0-85117294424 WOS: 000736889900001
Odkaz: https://doi.org/10.3390/fermentation7040222 DOI: 10.3390/fermentation7040222

BAZALOVA O., CIHLAR J., DRAB V., MARKVARTOVA M., KAVKOVA M.: Druhové zastoupeni mikroorganismu

v pekaiskych kvasech. Mlékarské listy - zpravodaj, 189, 32/6 (2021), 10-14
Odkaz: http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2021/veda_189_3.pdf

MARHONS S., HYRSLOVA L, MEDOVA K., MRVIKOVA 1., STETINA J.: Vliv mikrobidlni transglutaminasy na

texturni vlastnosti mlénych fermentovanych vyrobka. Miékarské listy - zpravodaj, 189, 32/6 (2021), 28-33
Odkaz: http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2021/veda_189_6.pdf

Workshop

ELICH,VO. KOPACEK, J., NEMECKOVA, I.,,HANU§, 0., KAVKOVA, M., KLIMESOVA, M., DRAB, V., KRAUSOVA,
G., SVEICAROVA, M.: XXIII. DEN VUM, Workshop on-line 09.11.2021.

Zde prezentovana pirednaska: KAVKOVA M., DRAB V., CIHLAR J., BAZALOVA O., DLOUHA Z., BAR V.: Vyuziti
antifungalnich vlastnosti laktobacilt vici fugdlnim kontaminantim ze syraiskych provozi.

Zde prezentovana piednaska: DRAB V., CIHLAR J., BAZALOVA O., DLOUHA Z., KAVKOVA M.: Vybér kment Lbc.
helveticus pro aplikaci ve fermentovanych vyrobcich na zdkladé genotypovych, biochemickych a
technologickych vlastnosti.

Ostatni vysledky:

BARL., BAZALOVA O., DLOUHA Z., DRAB V., KAVKOVA M.: ZaloZeni kvasové sbirky mikroorganismii. (2021)
Specifikace: V ramci sbirky CCDM byla vytvoiena specifickd kolekce kmenii zahrnujici tuzemsky
genofond bakterii a kvasinek izolovanych z kvaskl. Kolekce obsahuje 50 kmena bakterii a 6 kment

kvasinek vedenych pod sbirkovymi Cisly 3300-3349 a 3300-3305.
Odkaz: https://ccdm.cz/?dtb=ccdm-bakterie&p1=3000&p2=&p3=&pi=&p5=

NP

KAVKOVA M., DRAB V., DLOUHA Z., CIHLAR J., BAZALOVA O., BAR L.: Rozsiteni tuzemského genofondu
bakterii mlééného kvaSeni a kvasinek pro pouZziti v mlékdrenském a pekdarenském pramyslu. (2021).
Specifikace: Tuzemsky genofond mikroorganismu byl rozsifen o 18 kment bakterii a 1 kmen kvasinky.

Tyto kmeny jsou vedeny pod sbirkovymi ¢isly CCDM 3032-3049 a 3305.
Odkaz: https://ccdm.cz/?dtb=ccdm-bakterie&p1=3032&p2=&p3=&pd=&p5=

Rok 2022:
Publikace:

KAVKOVA M., CIHLAR J., DRAB V., BAZALOVA O., DLOUHA Z.: The Interactions among Isolates of
Lactiplantibacillus plantarum and Dairy Yeast Contaminants: Towards Biocontrol Applications.
Fermentation 2022, 8, 14, 1-29. DOI: 10.3390/fermentation8010014. EID: 2-s2.0-85123762527, WOS:

000758393800001
https://doi.org/10.3390/fermentation8010014

BAzZALOVA O., CIHLAR J. Z., DLOUHA Z., BAR L., DRAB V., KAVKOVA M.: Rapid sourdough yeast
identification using panfungal PCR combined with high resolution melting analysis. Journal of
Microbiological Methods, Volume 199, August 2022, 106522. DOI: 10.1016/j.mimet.2022.106522, EID:

2-52.0-85132528872, WOS: 000817812000007
https://doi.org/10.1016/j.mimet.2022.106522



KAVKOVA M., CIHLAR J., DRAB V., BAZALOVA O., DLOUHA Z.: Identifikace druhti Aspergillus sp. z
mlékatskych matric a provozu a jejich regulace pomoci kmenti Lactiplantibacillus plantarum. Mlékarské
listy — zpravodaj 192, 33/3 (2022): 7-16

http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2022/veda_192_2.pdf

HYRSLOVA 1., MEDOVA K., KRAUSOVA G., MRVIKOVA 1., STETINA J., CURDA L., DRAB V.: Charakterizace
izolatl z Celedi Lactobacillaceae ziskanych z matefského mléka a stolice kojenct. Mlékarské listy —
zpravodaj 194, 33/5 (2022): 11-15

http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2022/veda_194_3.pdf

BAR L., DRAB V., KAVKOVA M., BAZALOVA O., CIHLAR J.: Stanoveni vybranych aminokyselin v
nizkodohtivanych syrech béhem procesu zrani technikou kapilarni elektroforézy s UV detekci. Mlékarské
listy — zpravodaj 195, 33/6 (2022): 11-17

http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2022/veda_195_3.pdf

KAVKOVA M., HORACKOVA S., DRAB V., CIHLAR J., BAR L.: Antifungélni aktivita kvasinek vic¢i kontaminantim

rodu Aspergillus spp. a Penicillium spp. Mlékarské listy — zpravodaj 195, 33/6 (2022): 17-24
http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2022/veda_195_4.pdf

CIHLAR J., BAZALOVA O.: Molekuldrné-genetické metody zalozené na PCR vyuZitelné pro detekci a
identifikaci mikroorganismil v mlékdrenstvi. Mlékarské listy — zpravodaj 195, 33/6 (2022): 24-29
http://www.mlekarskelisty.cz/upload/soubory/pdf/2022/veda_195_5.pdf

Ovériend technologie:

DRAB V., KAVKOVA M., KARAS J.: Aktivni kvas stabilizovany piidavkem suSeného fermentovaného podilu.
Ovéteno v Zeelandia spol. s r.o. Datum ovéfeni 14.12.2022.

Uzitny vzor:
CURDA L., STETINA J., HARKAVCHENKO D.: Prebioticky preparit s galaktooligosacharidy a syrovatkovymi

bilkovinami na bézi zahu$téné syrovitky. Cislo piihlasky 2022-40130, Cislo zdpisu 36415. MPT:

A23C21/02 (2006.01), A23C21/06 (2006.01). Datum zapisu: 11.10.2022
https://isdv.upv.cz/doc/FullFiles/UtilityModels/FullDocuments/FDUMO0036/uv036415.pdf

STETINA J., CURDA L., HYRSLOVA 1., MACURKOVA A., HARKAVCHENKO D.: Fermentovany mléény vyrobek s
prebiotickym prepardtem na bdzi galaktooligosacharidu. Ufad pramyslového vlastnictvi. Cislo pfihlasky
2022-40361, Cislo zapisu 36561. MPT: 36561A23C9/12, A23C9/123, A23C9/133, A23C9/13. Datum

zapisu: 14.11.2022
https://isdv.upv.cz/doc/FullFiles/UtilityModels/FullDocuments/FDUMO0036/uv036561.pdf

STETINA J., CURDA L., HYRSLOVA 1., MARHONS S.: Pafeny syr modifikovany mikrobidlni transglutaminasou.
Utad primyslového vlastnictvi. Cislo pfihlasky 2022-40368, Cislo zdpisu 36615. MPT: A23C19/032

(2006.01), A23C19/076 (2006.01). Datum zdpisu: 29.11.2022
https://isdv.upv.cz/doc/FullFiles/UtilityModels/FullDocuments/FDUMO0036/uv036615.pdf

Workshop:

ELIcH O., KOPACEK J., NEMECKOVA 1., KLIMESOVA M., CIHLAR J., SEYDLOVA R., BAZALOVA O.,
NEJESCHLEBOVA H., DRBOHLAV J. HYRSLOVA I.: XXIV. DEN VUM, 2022, on-line, 05.04.2022.
Zde prezentovana piednaska: KAVKOVA M., DRAB V., CIHLAR J., BAZALOVA O., DLOUHA Z., BAR V.:
Identifikace houbovych kontaminantti z mlékarenskych matric a provozi

Zde prezentovana prednaska: BAZALOVA O., DRAB V., CIHLAR J., KAVKOVA M., DLOUHA Z., BAR L.: Rychla
identifikace a kvantifikace bakterif a kvasinek v kvasech a mlé¢nych vyrobcich.

Ostatni vysledky:

Poster a prispévek ve sborniku — CURDA L.: Inovace a trendy v mlékdrenském pramyslu. Konference: Ml¢ko
a syry 27.01.2022, VSCHT Praha, on-line. Sbornik: CELOSTATNI PREHLIDKY SYRU 2022, Vysledky

prehlidek a sbornik pfispévkil konference Mléko a syry, str. 39-42. ISBN 978-80-7592-142-0
https://cps.vscht.cz/files/uzel/67992/0001~~cw4IVjAyMDICAA.pdf



Prezentace a prispévek ve sborniku — MARHONS S., HYRSLOVA L., STETSENKO V., STETINA J.: Vliv mikrobidlni
transglutaminasy a exopolysacharidii na texturni vlastnosti mléénych fermentovanych vyrobki. Konference:
MIéko a syry 27.01.2022, VSCHT Praha, on-line. Sbornik: CELOSTATNI PREHLIDKY SYRU 2022,

Vysledky piehlidek a sbornik piispévki konference MIéko a syry, str. 43—49. ISBN 978-80-7592-142-0
https://cps.vscht.cz/files/uzel/67992/0001~~cw4IVjAyMDICAA.pdf

Poster a pispévek ve shorniku — HARKAVCHENKO D., MARHONS S., CURDA L.: Characterizgtion of reaction
products of milk proteins with transglutaminase. Konference: Ml¢ko a syry 27.01.2022, VSCHT Praha, on-
line. Sbornik: CELOSTATNI PREHLIDKY SYRU 2022, Vysledky piehlidek a sbornik piispévka

konference Mléko a syry, str. 119-121. ISBN 978-80-7592-142-0
https://cps.vscht.cz/files/uzel/67992/0001~~cw4IVjAyMDICAA.pdf

Poster — MARHONS S., DURKACOVA N., STETINA J.: Effect of Temperature on Microbial Transglutaminase
Milk Treatment. Konference: IXth International Session of Young Scientific Staff — Nowadays food — local

vs. global? Traditional vs. innovative?, Polish Society of Food Technologists, Poznan University of Life
Sciences, 19.-20.05.2022.

Prezentace a prispévek ve sborniku abstrakti — KAVKOVA M., CIHLAR J., DRAB V., BAZALOVA O., DLOUHA
Z..: The interactions among isolates of Lactiplantibacillus plantarum and dairy yeast contaminants: towards
biocontrol applications. Conference: ICFM 2022, Food Mycology — Taxonomy, Spoilage and Mycotoxins.
Utrecht, The Netherlands, 17.—19. July 2022. In Abstract Book ICEM 2022, Food Mycology — Taxonomy,
Spoilage

Prezentace a prispévek ve sborniku abstrakti — HYRSLOVA 1., KRAUSOVA G., MEDOVA K., DRAB V., DOSKOCIL
I.: Identification and characterization of Lacticaseibacillus rhamnosus strains isolated from breast milk and
infant faeces. Conference: 27th International ICFMH conference FoodMicro 2022, Auqust 28. — 31. 2022,
Athens, Greece. In Abstract Book 27th International ICFMH conference FoodMicro 2022, pp. 169.

Poster a prispévek ve sborniku abstraktii — BAZALOVA O., CIHLAR J., DRAB V., KAVKOVA M.: Rapid sourdough
yeast identification using panfungal PCR combined with High Resolution Melting analysis. Conference:
27th International ICFMH conference FoodMicro 2022, Auqust 28. —31. 2022, Athens, Greece. In Abstract
Book 27th International ICFMH conference FoodMicro 2022, pp. 202.

Poster — STETINA J., MARHONS S., ABELOVA K., CURDA L.: Influence of protein modification by microbial

transglutaminase on rennet coagulation of milk. Konference: 5th Food Structure and Functionality
Symposium 2022., Elsevier, Cork 18.-21.09.2022.

Poster a prispévek ve sborniku — HARKAVCHENKO D., SHAKIRZIANOVA 1., MACURKOVA A, STETINA, J., CURDA
L.: Preparation of galactooligosaccharides form whey using novel commercially available [3-
galactosidases. Konference: 18th International Conference on Polysaccharides-Glycoscience, 9111

November 2022, Prague. Sbornik: Proceedings of the 18th International Conference on Polysaccharides-
Glycoscience, 72-76. ISBN: 978-80-88307-12-9

Poster— KAVKOVA M., BAZALOVA O., DRAB V., CIHLAR J.: Selection of Lactiplantibacillus plantarum strains
with antifungal aktivity against fungal contaminants of dairy products. Ostatni — Poster. Conference: 7th
IDF Symposium on Science and Technology of Fermented Milk, 29.-30. November 2022, online live

Poster — HARKAVCHENKO D., MACURKOVA A., HYRSLOVA I, STETINA J., CURDA L.: Application of
galactooligosaccharides to increase nutritional value of fermented products. Ostatni — Poster. Conference:
7th IDF Symposium on Science and Technology of Fermented Milk, 29.-30.November 2022, online.

Rok 2023:
Publikace:

MARHONS S., HYRSLOVA L, STETSENKO V., JABLONSKA E., VESELY M., MicHOVA H., CURDA L., STETINA J.:
Properties of yoghurt treated with microbial transglutaminase and exopolysaccharides. International Dairy
Journal 144, 105701 (2023).

https://doi.org/10.1016/j.idairyj.2023.105701 DOI: 10.1016/j.idairyj.2023.105701
EID: 2-52.0-85160519593 WOS: 001015220400001



HYRSLOVA 1., DRAB V., CIHLAR J., KRAUSOVA G., MRVIKOVA 1., KANA A., STETINA J., MUSILOVA S.:
Functional and Probiotic Characterization of Newly Isolated Strains from Infant Feces and Breast Milk.
Fermentation 2023, 9, 960.

https://doi.org/10.3390/fermentation9110960 DOI: 10.3390/fermentation9110960
EID: 2-52.0-85178255993 WOS: 001123346600001
Workshop:

ELICH O., KOPACEK J., CURDA L., BRANYIK T., NEMECKOVA L., KAVKOVA M., SVEJCAROVA M., KLIMESOVA
M., HYRSLOVA L.: XXV. DEN VUM 2023, Praha Zemé&d&lské muzeum, 27.04.2023.

Zde prezentovana piednaska: CURDA L., MACURKOVA A., HARKAVCHENKO D., HYRSLOVA L., STETINA J.:
Aplikace beta-galaktosidasy pro vyrobu jogurtl s probiotiky.

Zde prezentovana piednaska: KAVKOVA M. a kol: Charakterizace kmenti ve sbirce CCDM jako ndstroj
vhodného vybéru kmenti k potravinarskym a nepotravinaiskym aplikacim.

Ovéiend technologie:

STETINA J., SLEGR J., CURDA L., MACURKOVA A., MARHONS S., HYRSLOVA 1.: Pafeny syr modifikovany
mikrobidlni transglutaminasou. Ovéteno v Mlékarna OleSnice a.s. Smlouva o pfedani a uplatnéni vysledka
projektu ze dne 27.12. 2023

DRAB V., BAR L., KARAS J. (2023) Piiprava kvasovych kultur pro rizné aplikace. Ovéteno v Zeelandia spol.
s r.0. dne 31.10.2023. Smlouva o piedan{ a uplatnéni vysledkl projektu ze dne 14.11.2023.

Uzitny vzor:

STETINA J., CURDA L., HYRSLOVA L, MACURKOVA A., MARHONS S.: Fermentovany mlécny vyrobek
modifikovany mikrobidlni transglutamindzou. Utad primyslového vlastnictvi. Cislo pfihlasky 2023-
41332, ¢islo zapisu 37417, MPT A23C 9/12(2006.01), A23C 9/13(2006.01), C12N 9/10(2006.01), A23J

3/04(2006.01), datum zapisu 26.10.2023.
https://isdv.upv.gov.cz/doc/FullFiles/UtilityModels/FullDocuments/FDUMO0037/uv037417.pdf

DRAB V., BAZALOVA O., KAVKOVA M.: Dohfivany syr s regulaci zrdni. Utad pramyslového vlastnictvi. Cislo
ptihlasky 2023-41142, Cislo zapisu 37219 U1, MPT: A 23 C 19/06 (2006.01) A 23 C 19/032 (2006.01)

A23 C 19/14 (2006.01). Datum zapisu 28.07.2023
https://isdv.upv.gov.cz/doc/FullFiles/UtilityModels/FullDocuments/FDUMO0037/uv037219.pdf

DRAB V., BAZALOVA O., KAVKOVA M.: Smés permeabilizovanych a/nebo inaktivovanych mikrobidlnich
bunck a bylinnych extraktdl pro modifikaci senzorickych vlastnosti syrii. Ufad pramyslového vlastnictvi.
Cislo ptihlasky 2023-41414, Cislo zapisu 37556 U1, MPT: C 12 N 1/00 (2006.01) C 12 N 1/16(2006.01)

C 12 N 1/20(2006.01). Datum zépisu 12.12.2023.
https://isdv.upv.gov.cz/doc/FullFiles/UtilityModels/FullDocuments/FDUMO0037/uv037556.pdf

Ostatni vysledky:

Poster — MACURKOVA A., MARHONS S., STETSENKO V., HYRSLOVA L., CURDA L., STETINA J.: Application of
microbial transglutaminase to modify the structure and rheological properties of yogurts. 13th NIZO Dairy
Conference: Innovations in Milk Proteins, 17.—20.10.2023, Papendal, Netherlands, NIZO a Elsevier LTd.

Poster a prispévek ve sborniku abstrakti — HYRSLOVA 1., MARHONS S., HARKAVCHENKO D., MACURKOVA A.,
STETINA J., CURDA L.: Effect of microbial transglutaminase and g alactooligosaccharides addition on the
viability of yogurt bacteria and bifidobacteria. Ostatni — Poster, abstrakt ve sborniku. Conference:
Reconnect at the 10th Congress of European Microbiologists FEMS 2023, 09.—13. July 2023, Hamburg,
Germany. Contribution in the collection of abstracts: In: Abstract Book FEMS 2023, 10th Congress of
European Microbiologists, pp 128

Poster — HYRSLOVA 1., KRAUSOVA G., DRAB V.: Isolation and identification of three strains of
limosilactobacillus reuteri originated from human faeces and their potential as probiotics. Ostatni — Poster.
Konference: 4 th International World of Microbiome Conference. Sofia, Bulgaria, 26.-28. October 2023



