
Výsledky projektu QK1910036: 

Využití potenciálu různých metabolitů divokých kmenů bakterií mléčného 
kvašení a kvasinek k potlačení výskytu nežádoucích fungálních kontaminantů 

a prodloužení trvanlivosti mléčných a pekařských výrobků. 
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Zde prezentována přednáška: KAVKOVÁ M., DRÁB V., CIHLÁŘ J., BAZALOVÁ O., DLOUHÁ Z., BÁR V.: Využití 
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Užitný vzor 

DRÁB V., KAVKOVÁ M., BAZALOVÁ O.: Preparát obsahující antifungálně účinné metabolity bakterií mléčného 
kvašení a kvasinek k prodloužení trvanlivosti pekárenských výrobků. Úřad průmyslového vlastnictví. Číslo 
přihlášky 2022-40326, Číslo zápisu 36712. MPT: C12N1/00 (2006.01), A21D2/00 (2006.01), A21D2/34 
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Ověřená technologie 

SKŘIVAN P., SLUKOVÁ M., KARAS J.: Testování nově navržené technologie na výrobu netradičních cereálních 
kvasů. Smlouva o předání a uplatnění výsledků projektu Subjekt: Zeelandia, spol. s r.o., Malšice 267, 391 
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Workshop: 

ELICH O., KOPÁČEK J., NĚMEČKOVÁ I., KLIMEŠOVÁ M., CIHLÁŘ J., SEYDLOVÁ R., BAZALOVÁ O., 
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Prezentace a příspěvek ve sborníku abstraktů – KAVKOVÁ M., CIHLÁŘ J., DRÁB V., BAZALOVÁ O., DLOUHÁ 

Z.: The interactions among isolates of Lactiplantibacillus plantarum and dairy yeast contaminants: towards 
biocontrol applications. Conference: ICFM 2022, Food Mycology – Taxonomy, Spoilage and Mycotoxins. 
Utrecht, The Netherlands, 17.–19. July 2022. In Abstract Book ICFM 2022, Food Mycology – Taxonomy, 
Spoilage and Mycotoxins, pp. 22. 

Webová aplikace – DRÁB V., CIHLÁŘ J., HORÁČKOVÁ Š., BAZALOVÁ O., KAVKOVÁ M.: Rozšíření genofondu 
bakterií mléčného kvašení a kvasinek s prokázanou antifungální aktivitou (2022). Specifikace: V rámci 
sbírky CCDM byla vytvořena specifická kolekce kmenů zahrnující tuzemský genofond bakterií a kvasinek 
s prokázanou antifungální aktivitou. Kolekce obsahuje 5 kmenů bakterií vedených pod sbírkovými čísly 
1113-1115 a 3030 a 3051. 
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Webová aplikace – KAVKOVÁ M, DRÁB V., CIHLÁŘ J., BAZALOVÁ O., ROSOVÁ A.: Soubor fungálních 
kontaminantů způsobujících vady mléčných a pekařských výrobků (2022) Specifikace: V rámci sbírky 
CCDBC byla vytvořena specifická kolekce kmenů zahrnující tuzemský genofond fungálních 
kontaminantů. Kolekce obsahuje 3 kmenů vláknitých mikromycet a 2 kvasinky pod sbírkovými čísly 
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Odkaz: https://ccdm.cz/?dtb=ccdbc-plisne 
 
  



Rok 2023: 

Užitný vzor 

DRÁB V., BAZALOVÁ O., KAVKOVÁ M.: Čerstvý nebo dohřívaný sýr obsahující antifungálně účinné metabolity 
produkované bakteriemi mléčného kvašení s pozitivním vlivem na trvanlivost sýru. Úřad průmyslového 
vlastnictví. Číslo přihlášky 2023-41003; Číslo dokumentu 37376, MPT: A23C19/068 (2006.01); Datum 
zápisu: 18.10.2023 

Odkaz: https://isdv.upv.gov.cz/doc/FullFiles/UtilityModels/FullDocuments/FDUM0037/uv037376.pdf 

Ověřená technologie 

DRÁB V., KAVKOVÁ M., SOUČKOVÁ JÍŠOVÁ M.: Technologie přípravy žitného fermentu pro výrobu chleba s 
prodlouženou trvanlivostí. Ověřeno v Zeelandia spol. s r.o. Datum ověření 10.11.2023 

DRÁB V., KAVKOVÁ M., HAVELKOVÁ D.: Technologie přípravy pšeničného fermentu obsahujícího antifungálně 
účinné metabolity pro prodloužení trvanlivosti toastového chleba. Ověřeno v Zeelandia spol. s r.o. Datum 
ověření 11.12.2023 

Patent 

DRÁB V., KAVKOVÁ M., BÁR L., BAZALOVÁ O., CIHLÁŘ J.: Kmen bakterie Lactiplantibacillus plantarum CCM 
9201 produkující antifungálně účinné metabolity použitelné ve výrobě pekárenských výrobků. Úřad 
průmyslového vlastnictví. Číslo přihlášky: PV 2022-435, číslo dokumentu: 309930, MPT C12N1/20 
(2006.01), A21D8/04 (2006.01), C12R1/25 (2006.01). Datum udělení patentu: 28.12.2023 

Odkaz: https://isdv.upv.gov.cz/doc/FullFiles/Patents/FullDocuments/309/309930.pdf   

KAVKOVÁ M., DRÁB V., BÁR L., CIHLÁŘ J.: Kmen kvasinky Kazachstania pseudohumilis CCM 9277 
produkující antifungálně účinné metabolity použitelné ve výrobě pekárenských výrobků. Úřad 
průmyslového vlastnictví. Číslo přihlášky: PV 2023-69, číslo dokumentu: 309932, MPT C12N1/16 
(2006.01), C12N1/18 (2006.01), A21D8/04 (2006.01). Datum udělení patentu: 28.12.2023 

Odkaz: https://isdv.upv.gov.cz/doc/FullFiles/Patents/FullDocuments/309/309932.pdf    

Workshop 

ELICH O., KOPÁČEK J., ČURDA L., BRÁNYIK T., NĚMEČKOVÁ I., KAVKOVÁ M., ŠVEJCAROVÁ M., KLIMEŠOVÁ 

M., HYRŠLOVÁ I.: XXV. DEN VÚM 2023, Praha Zemědělské muzeum, 27.04.2023. 

Zde prezentována přednáška: KAVKOVÁ M. a kol: Charakterizace kmenů ve sbírce CCDM jako nástroj 
vhodného výběru kmenů k potravinářským a nepotravinářským aplikacím. 

 
  


